B0IBDPLBISCH

LAMM SPRRIALITATBD

MBBRBRSPRUCHIR

\NDISCHE GRILLOBRICHIB

qHHLI 2 Personen Platten

Alle Gerichte werden mit feinstem Basmatireis serviert

21. Ente Sabzi® 10,90€
Knusprige Ente mit Gemiise, Ingwer,

Kokasraspeln, Knoblauch und frischen
Bockshornkleebldttern nach sidindischer

Art in Kokoscurrysauce, dazu Basmatireis

22. Chilly Duck 737 ®

Zartes Entenbrustfilet mit Paprika,
Tomaten, Zwiebeln, Ingwer & Knablauch in
Chili-Soja-Currysauce, dazu Basmatireis

23. Ente Spezial ©

Zartes Entenbrustfilet mit gegrilltem
Rahmkdse, Paprika und Zwiebeln in
Currysahnesauce, dazu Basmatireis
24a. Ente Bombay © 13,50€
Zartes Entenbrustfilet mit exotischen Friichten in
einer stBlichen Cashewsauce,

garniert mit Mandeln, dazu Basmatireis

82. Batakh Tikka

Mariniertes Entenbrustfilet mit Zwiebeln,
Paprika und Tomaten im Ofen gegrillt -
nach indischer Tradition auf einer

heiBen Grillplatte serviert, dazu Basmatireis

BMPPBHLUNG LOM CHBPROCH

13,90€

13,50€

13,50€

13,50€

544. Ente Mango Curry &9
Entenbrustfilet mit verschiedene, exotische
Friichte, Mandeln, Cashewntisse und Rosinen in
einerfruchtigen Mangosauce, dazu Basmatireis

Ente Korma®"

13,90€
Entenbrustfilet mit geriebene Rahmkdse,
Mandeln, Cashewn(isse, Rosinen in einer
cremigen Rahmkdse-Currysauce,

dozu Basmatireis

Mix Tikka © 14,90€
marinierte Rahmkase-, Hihnchen-, Lamm und
Entenstiicke in Ofen mit Paprika, Tomaten und
Zwiebeln gegrillt, dozu Basmatireis

25,

26.

21.

28.

83.

573. Lamm Tikka

Alle Gerichte werden mit feinstem Basmatireis serviert

Lamm Curry ©

Zarte Lammfleischwrfel in einer

milden Currysauce, dazu Basmatireis

Lamm Sabzi ©

Zarte Lammfleischwirfel mit GemUse, Ingwer und
Knoblauch inCurrysauce, dazu Basmatireis

Lamm Saag © 12,50€
Zarte Lammfleischwirfel mit frische Ingwer, Knoblauch
und Spinat in Currysauce, dazu Basmatireis

Lamm Mughlai ©" 12,50€
Zarte Lammfleischw(rfel mit Mandeln, Rosinen und
Cashewnissen in einer sUBlichen Tomatensauce,
garniert mit gehobelten Mandeln, dazu Basmatireis

Spicy Mutton #7721 12,50€
Zarte Lammfleischwirfel mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln,
Ingwer und Knoblauch in Chili-Soja-Currysauce,

dazu Busmutirei

8,90€

10,90€

BMPPEH
13,90€
marinierte Lammfleischstiicke in Ofen

mit Zwiebeln, Tomaten und Paprika gegrillt,
dazu Basmatireis

Lamm Mango Curry ©"

Lamm mit verschiedene, exotische Friichte,
Mandeln, Cashewntiisseund Rosinen in einer
fruchtigen Mangosauce, dazu Basmatireis
Lamm Korma®*"

Lamm mit geriebene Rahmkése, Mandeln,
Cashewniisse und Rosinen in einer cremigen
Rahmkése-Currysauce, dazu Basmatireis

13,90€

13,90€

29.

a3l

33.

84.

85.

86.

Alle Gerichte werden mit feinstem Basmatireis serviert

Fisch Curry A28 8,90€
Rotbarschfiletstlicke in einer pikanten
Currysauce, dozu Basmatireis

Fisch Kohlapuri JJJJ »D
Rotbarschfiletstiicke gebraten mit Koriander- und
Senfkorner in einer wirzigen Tomaten-Currysauce,
dazu Basmatireis

Fisch Sabzi #®

Knuspriges Rotbarschfilet mit gegrilltem GemUse,
Ingwer und Knoblauch nach stdindischer Art in
Kokoscurrysauce, dazu Basmatireis

Scampi Madras JJ ®

GroBgarnelen mit frischem Ingwer, Knoblauch und
Kokosraspeln nach stdindischer Art in einer
cremigen Kokoscurrysauce, dazu Basmatireis

Scampi Jhalfrezi J ® 13,90€
GroBgarnelen mit Ingwer, Knoblauch, Paprika,
Zwiebeln und griinen Erbsen in einer

pikanten Currysauce, dazu Basmatireis

Scampi Tikka ®

Marinierte GroBgarnelen mit Zwiebeln, Paprika und
Tomate im Ofen gegrillt - nach indischer Tradition auf
einer heiBen Grillplatte serviert, dazu Basmatireis

12,50€

12,50€

13,90€

13,90€

Alle Preise in Euro, inkl. MwSt.

Alle Angaben ohne Gewdhr.

Allergene:
A Glutenhaltiges Getreide [Weizen, Roggen, Gerste, Hofer, Dinkel usw.)

B enthdlt Krebstiere oder Krebstierezeugnisse « C enthdlt Eier oder Eiererzeugnisse
D enthdit Fisch oder Fischezeugnisse « E enthilt Erdniisse oder Erdnusserzeugnisse
F enthdilt Sojo oder Sojoerzeugnisse - G enthilt Milch oder Milcherzeugnisse (Loktose)
H enthdit Schalenfriichte oder deren Erzeugnisse

[ Mondel, Hoselnuss, Wolnuss, Chashewnuss, Peconuss, Poranuss, Pistozie, Mocodomianuss, etc.)

| enthilt Sellerie oder Sellerieerzeugnisse enthdlt - J enthilt Senf oder Senferzeugnisse

K enthilt Sesomsomen oder Sesamsomenerzeugnisse « L enthdlt Schwefeldioxid und Sulfite
M enthdit Lupine oder Erzeugnisse dorous * N Weichtiere [Molusken] oder Erzeugnisse darous

Zusatzstoffe:

1 mit Forbstoff + 2 coffeinhaltig « 3 mit Antioxidoionsmittel « 4 S8uerungsmittel
5 mit Konservierungsmittel - 6 mit SiAstoff « 7 enthélt eine Phenylolaninguelle
B chininhaltig - 9 Stobilisatoren - 10 aufgeschiumt mit Stickoxydul - 11 Taurin
12 enthdit Sulfite » 13 geschwiirzt « 14 Geschmackswverstriker

529.

572.

573.

574.

Chicken Tandoori

Hdhnchenkeulen, 24 Stunden in einer
Joghurt-SafransoBe mit 21 verschiedene
Tandoori Gewirzen mariniert mit Paprika, Tomate und
Zwiebeln in Ofen gegrillt, dozu Basmatireis

Chicken Tikka 12,50€
marinierte Hihnchenfiletstiicke in Ofen mit Zwiebeln,
Tomaten und Paprika gegrillt, dozu Basmatireis

Lamm Tikka 13,90€
marinierte Lammfleischstlcke in 0fen mit Zwiebeln,
Tomaten und Paprika gegrillt, dozu Basmatireis
Mix Tikka ©

marinierte Rahmkdse-, Hihnchen-, Lamm und
Entensticke in Ofen mit Paprika, Tomaten und
Zwiebeln gegrillt, dozu Basmatireiss

12,50€

14,90€

MASALA SPBRIALITAIEN

Masala Sauce ist eine hausgemachte wiirzige Sauce nach

361

363.

364.

nordindischer Art. Alle Gerichte werden mit feinstem
Basmatireis serviert

Panir Tikka Masala ©

Gegrillte, marinierte Rahmkdsestiicke mit
Paprika, Zwiebeln und Tomaten in
Masala Sauce, dazu Basmatireis

Chicken Tikka Masala

Gegrillte, marinierte Hihnerbrustfilets

mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten in
Maosala Sauce, dazu Basmatireis

Mutton Tikka Masala

Gegrillte, marinierte Lammfleischwiirfel mit
Paprika, Zwiebeln und Tomaten in

Masala Sauce, dozu Basmatireis

10,90€

12,50€

13,90€

Alle Gerichte werden mit feinstem Basmatireis serviert

3a. Vegetarische Platte ©" 24,90€
Hauptgerichte:
Malai Kofta
Housgemachte Rahmkdsebdllichen geflillt mit geriebene
GemUse, Rahmkdse, Mandeln, Cashewnisse und Rosinen
in slBer Tomaten-Currysauce
Sabzi
Frische verschiedene Gemisesorten mit
Ingwer und Knablauch in Kokos-Currysauce
Shahi Panir
Gegrillte Rahmkdsestiicke mit Rosinen und Mandeln in
einer cremigen, stRen Tomaten-Cashewkern Currysauce,
garniert mit einem Hauch von Butter
Beilagen:
Reis, Batura-Brot und Salat

3401, Fleisch Platte " 27,90€
Hauptgerichte:
Sabzi
Frische verschiedene Gemtisesorten mit
Ingwer und Knoblauch in Kokos-Currysauce
Chicken Mughlai (G,H]
HlUhnerbrustfilet mit Mandeln, Rosinen und Cashewniis-
sen in einer stiBlichen Tomatensauce, garniert mit
gehobelten Mandeln
Lamm Curry (G)
Zarte Lammfleischwdirfel in einer milden Currysauce
Beilagen :
Reis, Batura-Brot und Salat

371. Gebackene Banane ® 4,90€
Uberzagen mit Honig, Sahnehdubchen und Vanille-Eis

38. Mangojoghurt ©® 4,90€

exotische Friichte (iberzogen mit Mangojoghurt
mit Vanilleeis und Sahnehé&ubchen

.The Taste of India

Cl

since 1987

Bahnhofstr. 12
12555 Berlin

Ca. 200 m zu FuB von S Bahnhof Kopenick

030 65482963

tffnungszeiten
Tdglich von 11% - 23 Uhr

Alle Berichte auch zum Mitnehmen,
Einfach anrufen und abholen,
Alle Gerichte werden frisch flr sie zubereitet,

www.ajanta-koepenick.de




SUPPEI)

101,

102.

Mulligotawny Suppe ©

HUhnersuppe mit feinen Krdutern und Reis
Gemiise Suppe ©

Frische Gemuse, fein geschnitten

1021. Linsensuppe ©

103.

Verschiedene Linsen mit feinen Krdutern

Mix Suppe @
Frische Gemise, Hlhnchen und
Lamm - fein geschnitten

BMPPHELUNG LOM CHBPROCH

Curry Creme Suppe ©
Traditionelle Curry Creme Suppe
nach Bombay Art mit Sahne und

531. Rohmkése

532. Chicken

Mango Creme Suppe "
fruchtige Mango Suppe mit
522. Raohmldse

523. Chicken

SALAT

4,30€

3,00€

3,00€

4,30€

301.

302.

303.

Gemischter Salat

Eisbergsalat, Paprika, Zwieben, Gurken
und Tomaten mit feinen Gewlrzen.
Dazu Housdreissing

Chicken Salat
Gearilltes Hihnerbrustfilet mit Eisbergsalat,
Gurken, Tomaten und exotischen Friichte.
Dozu Hausdressing

Panir Salat ©

Gegrillter Rohmkdse mit
Eisbergsalat, Gurken,
Tomaten, exotischen Frichte,
Dozu Hausdressing

3,90€

6,90€

UOBSPBISBI inki.salat

201

. oAMmosA

Zwej geflillte
Teigtaschen mit

Kartoffeln, Rasinen,
Erbsen und Nlssen.
Daozu siiBe
Tomarindensauce

BIRIJANI

UBBCEIABISCH

202. Panir Pakora ® 3,90€
Housgemachter Rahmkdse in ldnglichen Stangen in
Kichererbsenmehl frittiert. Dozu siBe Tamarindensauce

203. Mix Pakora © 3,90€
Housgemachter Raohmkdse, Champignon,

Auberginen und Blumenkohl in Kichererbsenmehl
frittiert. Dozu stiRe Tamirindensauce

204. Chicken SpieBe ®© 4,50€
Mit Joghurt SoBe

am. Papadam 0,70€
Knusprig geb. Linsenbrot

402. Batura -Luftballon-Brot - 4® 2,20€
Frittiertes Fladenbrot

403. Chapatti 2,20€
Indisches Volkornbrot. Auf Anfrage auch mit
Rahmkaseflllung oder Knoblauchfillung +0,70€

a04. Naan ?® 2,20€
Gebackenes Fladenbrot

405. Raita ®© 2,90€
Joghurt mit indischen Gewiirzen, Tomaten und Gurken

a06. Garlic Naan #® 2,90€
Gebaockenes Fladenbrot mit fr. Knoblauch-Fillung

407. Panir Naan 4% 2,90€

Gebackenes Fladenbrot mit Rahmktse-Fillun

351,

352,

353.

354,

87.

Alle Biriyani Gerichte werden mit einer
exotischen Currysauce (G) serviert.

Vegetable Biriyani B,90€
Geddmpfter Basmatireis gebraten mit frischem Gemiise,
Cashewnissen, Mandeln und ousgewogenen
Gewdirzen, nach nordindischer Art zubereitet
Chicken Biriyani ™

Gedtmpfter Basmatireis gebraten mit zartem
Hlhnerbrustfilet, frischem Gemise, Cashewntlissen,
Mandeln und ausgewogenen Gewdrzen,

nach nordindischer Art zubereitet

Mutton Biriyani ™

Geddmpfter Basmatireis gebraten mit zarten
Lammfleischwirfeln, frischem Gemlse, Cashewnlissen,
Mandeln und ausgewogenen Gewtirzen,

nach nordindischer Art zubereitet

Mix Biriyani ¥

Geddmpfter Basmatireis gebraten mit zartem
Huhnerbrustfilet, Lammfleischwiirfeln, frischem Gemtise,
Cashewnissen, Mandeln und ousgewogenen Gewiirzen,
nach nordindischer Art zubereitet

Scampi Biriyani ® 13,90€
Geddémpfter Basmatireis gebraten mit GroBgarnelen,
frischem Gemtse, Cashewnlssen, Mandeln und
ausgewogenen Gewdlirzen, nach

nordindischer Art zubereitet

UBGETARISCH

9,90€

11,90€

12,90€

Alle Gerichte werden mit feinstem Basmatireis serviert

Dal Tarka © 7,50€
Verschiedene Linsen mit Ingwer und Knoblauch in
Currysauce, garniert mit einem Hauch von Butter,

dazu Basmatireis

Malai Kofta " 7,50€

Housgemachte Rahmikdsebdllichen gefiillt mit
geriebenem Gemiise, Rahmkdse, Mandeln,
Caoshewnissen und Rosinen in

stiBer Tomaten-Currysauce, dazu Basmatireis

10.

n

12,

13.

Alle Gerichte werden mit feinstem Basmatireis serviert

Bananen Curry " 7,90€
Frische Bananenstlicke mit exotischen Friichten,
Cashewn(ssen, Mandeln und Rosinen in einer

cremigen Currysauce, dazu Basmatireis

Sabzi 7.90€

Frische, verschiedene Gemisesorten mit Ingwer und
Knoblauch in Kolkos-Currysauce, dazu Basmatireis
Matter Panir ©® 9,90€
Hausgemachte RahmiGsewdrfel mit grlinen Erbsen in
Currysahnesauce, dozu Basmatireis

Palak Panir® 9,90€
Hausgemachte Rahmkdsewdrfel mit Ingwer, Knoblauch
und Spinat in Currysauce, dazu Basmatireis

Auberginen Curry ©

Frische Auberginen mit griinen Erbsen und
hausgemachten Rahmkdsewdirfeln nach nordindischer
Art in einer feinen, milden Currysouce, daozu Basmatireis
Champignon Curry © 9,90€
Frische Champignon mit griinen Erbsen und
hausgemachten Rahmkésewdrfeln nach nordindischer
Art in einer feinen, milden Currysouce, dozu Basmatireis
Shahi Panir & 9,90€
Gegrillte Rahmkdsestiicke mit Rosinen und Mandeln in
einer cremigen, stiBen Tomaten-Cashewkern-Currysauce,
garniert mit einem Hauch von Butter, dozu Basmatireis

BMPPHBLUNG LOM CHEPROCH

10,90€

9,90€

Panir Mango Curry ©%
verschiedene, exotische Frichte, Mandeln,
Cashewntisse und Rosinen in einer fruchtigen

Mangosauce mit gegrilltem Rahmkdse,
daozu Basmatireis

Panir Korma®"

gegrillter Rahmkdse, Mandeln,
Coshewntisse und Rosinen in einer cremigen
Rohmkdése-Currysouce, dozu Basmatireis

10,90€

HUHNBRPLRISCH

HUHDBRPLBISCH

14,

15.

16.

18.

19.

20.

Alle Gerichte werden mit feinstem Basmatireis serviert

Chicken Curry ®
Zartes Huhnerbrustfilet in einer milden
Currysauce, dozu Basmatireis

Chicken Kohlapuri 22

Zartes Hihnerbrustfilet, gebraten mit
Koriander- und Senfkornern, in einer wirzigen
Tomaten-Currysouce, dazu Basmatireis

Chicken Saag ® 9,90€
Zartes HOhnerbrustfilet mit frischem Ingwer, Knoblauch
und Spinat in Currysauce, dazu Basmatireis

Chicken Madras J.J 9,90€
Zartes Huhnerbrustfilet mit frischem Ingwer, Knoblauch
und Kokosraspeln nach stdindischer Art in einer
cremigen Kokoscurrysauce, dazu Basmatireis
Chicken Mughiai ©

Huhnerbrustfilet mit Mandeln, Rosinen und
Cashewnussen in einer stiBlichen Tomotensauce,
garniert mit gehobelten Mandeln, dozu Basmatireis

7,90€

8,90€

10,90€

Butter Chicken ©* 10,90€
Gegrilltes Hihnerbrustfilet in einer cremigen und

stiBen Tomaten-Cashewsauce, garniert mit

einem Haouch von Butter, dozu Basmatireis

Chilly Chicken J73J ® 10,90€

Zartes HUhnerbrustfilet mit Paprilca, Tomaten
und Zwiebeln in hausgemachter
Soja-Chili-Currysauce, dozu Basmatireis

Alle Gerichte werden mit feinstem Basmatireis serviert

80.

Chicken Sabzi

Zartes Huhnerbrustfilet mit gegrilltem
Gemtise, Ingwer, Kokosraspeln, Knoblauch
und frischen Bockshornkleebdttern

nach stdindischer Art in

Kokoscurrysauce, dazu Basmatireis

Chicken Panir ©

Zartes Hihnerbrustfilet mit gegrilltem
Rohmkdse und grinen Erbsen in einer
cremigen und milden Currysohnesauce,
dozu Basmatireis

10,90€

10,90€

BMPPEALUNG LOM CHBPHOCH

Chicken Tikka 12,50€
marinierte Hihnchenfiletstiicke in Ofen mit
Zwiebeln, Tomaten und Paprika
gegrillt, dozu Basmatireis

Chicken Tandoori
Hdhnchenkeulen, 24 Stunden in einer
Joghurt-Safransofe mit 21 verschiedene
Tandoori Gewdrzen mariniert mit
Paprika, Tomate und Zwiebeln in

12,50€

Ofen gegrillt, dozu Basmatireis
Chicken Mango Curry
Hihnerbrustfilet mit verschiedene,
exotische Friichte, Mandeln,
Coshewnlsseund Rosinen in einer
fruchtigen Mangosauce,

dazu Basmatireis

12,50€

Chicken Korma®"

HUhnerbrustfilet mit geriebene
Rahmkdse, Mandeln, Cashewntisse und
Rosinenin einer cremigen
Rohmkdse-Currysauce, dazu Basmatireis

12,50€
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